
  

Il dosaggio degli zuccheri riduttori

PRINCIPIO
gli zuccheri riduttori hanno la proprietà di ridurre a caldo e 
in ambiente alcalino il solfato di rame, di colore blu, in un 

composto insolubile di colore rosso mattone, l’ossido 
rameoso

SCOPO
determinare la quantità di zuccheri riduttori in un mosto



  

La reazione



  

Vetrerie e reagenti

cilindro 
graduato 
da 100ml

Becco 
bunsen

pinze

spruzzetta con 
acqua distillata

retina 
frangi 
fiamma

Occhiali 
protettivi

pipetta pasteur
Indicatore blu di 
metilene 1%

Pipette 
graduate

treppiede

Mostimetro 
babo

buretta
imbutoMatraccio 

tarato

Palline di 
vetro

Supporto 
per 
buretta

campione
Fehling BFehling A



  

Determinazione degli zuccheri col mostimetro 
BABO

1.Versare il 
campione 
in un 
cilindro

2.Immergere 
il 
mostrimetro 
BABO 

3.Leggere 
il dato 
sulla scala 
graduata

4.Convertire 
il dato in g/l 
di zucchero 
con l’ausilio 
delle tabelle



  



  

La diluizione del campione:
solo se la concentrazione in zuccheri è 

maggiore di 10 g/L

1) Prelevare la 
quantità 
necessaria di 
campione con 
una pipetta tarata

3) Portare a 
volume con 
acqua distillata, 
tappare ed agitare

4) Riempire la 
buretta col 
campione 
diluito e 
azzerare

2)Versare il 
campione in un 
matraccio delle 
dimensioni 
adeguate



  

Lettura della buretta

Lettura al menisco



  

Preparazione della soluzione reagente

Trasferire in una beuta 
da 300 ml:
 5 ml di Fehling A
 5 ml di Fehling A
 40 ml di acqua distillata
10/20 palline di vetro

NB: usare due pipette 
distinte per ogni reattivo



  

Prima fase della titolazione
tempo max 1 minuto

1. Portare la 
soluzione ad 
ebollizione 
agitandola due, 
tre volte

2. Iniziare la titolazione fermandosi alla comparsa di un colore rosso violaceo. Versare due 
gocce di indicatore ed attendere un minuto esatto (il colore deve ritornare blu)



  

Seconda fase della titolazione 
tempo max 1 minuto

Riprendere la titolazione sino alla comparsa del colore ROSSO MATTONE INTENSO



  
VIRAGGIO DAL BLU AL ROSSO 
MATTONE INTENSO



  

Calcoli
La concentrazione di zuccheri riducenti nel 
campione si ottiene dalla seguente relazione:

% (p/v) = (5,15 x d) /ml

Dove

d è la diluizione del campione

ml è il volume in ml della soluzione zuccherina 
utilizzato per la titolazione, a cui vanno 

sottratti 0,1 ml consumati da due gocce di  blu 
di metilene nel decolorarsi.



  

Punti critici
Prelievo delle soluzioni A e B del Fehling. I volumi prelevati devono essere 
estremamente precisi e per ciascuna soluzione devono essere usate due pipette 
diverse perfettamente pulite e asciutte.

Corretto utilizzo della buretta. Per non commettere banali errori di rilievo del 
volume di soluzione zuccherina utilizzata per titolare il reattivo di Fehling, la 
buretta deve essere colmata di soluzione e tutte le bolle d’aria devono esser fatte 
fuoriuscire, controllando anche la parte inferiore della buretta, sotto il rubinetto. 
Solo a questo punto si può azzerare facendo fuoriuscire la soluzione fino a 
quando il menisco coincide con la tacca dello zero.

Aggiunta  della soluzione zuccherina goccia a goccia. Per  meglio apprezzare 
e non superare il punto di viraggio la soluzione zuccherina deve essere aggiunta 
in modo omogeneo (goccia a goccia), ma non troppo lentamente. Un’aggiunta 
troppo rapida provoca una diminuzione di temperatura che influisce 
sull’ebollizione. Un’aggiunta troppo lenta determina un rischio di eccessiva 
evaporazione della soluzione che sta bollendo.

Non superare il punto di viraggio prima di aver aggiunto il blu di metilene 
altrimenti la titolazione va ripetuta.

Non superare i tre minuti complessivi per una titolazione


